
Если вы хотите создать с нуля собственное производство жареного кофе или уже имеете 
его, но хотели бы узнать, все ли правильно вы организовали, тогда приглашаем вас на 
наш авторский курс «Основы организации кофейного производства»! На курсе вы узнаете 
много интересного и полезного, что впоследствии пригодится вам в управлении вашим 
предприятием. 

Курс «Основы организации кофейного производства» 
Краткий курс для руководителей 

Продолжительность: 6 часов 

Возможна очная форма обучения, а также в формате онлайн (в удобные для вас день и время). 

Курс проводит руководитель тренинг-центра СФТ, инженер-технолог с 20-летним опытом работы 

на пищевом производстве, Q-грейдер Оксана Фомина. 

ПРОГРАММА КУРСА 

Раздел Освещаемые темы 

ОСНОВЫ 
ОРГАНИЗАЦИИ 
ПИЩЕВОГО (кофейного) 
ПРОИЗВОДСТВА 

3-4 часа

 что необходимо знать при выборе места для
производственной площадки?

 как правильно организовать внутреннее пространство с
учетом поточности?

 требования к технологическому оборудованию;

 нормативно-техническая база;

 декларирование готовой продукции;

 способы обеспечения безопасности производства готовой
продукции, гигиена и санитария персонала;

 программа производственного контроля;

 требования к маркировке готовой продукции;

 показатели безопасности и их контроль;

 особенности производства органической продукции.

ОХРАНА ТРУДА НА 
КОФЕЙНОМ 
ПРОИЗВОДСТВЕ  

45 минут 

 зачем это нужно?

 алгоритм действий при приеме на работу;

 специальная оценка условий труда;

 обеспечение работников спецодеждой, медкомиссия;

 содержание технологического оборудования;

 что необходимо знать при работе с подрядными
организациями?

 что такое несчастный случай на производстве?

 оформление.

ПОЖАРНАЯ 
БЕЗОПАСНОСТЬ 

30 минут 

 зачем это нужно? что должно быть организовано?

 правила содержания помещений, категорирование;

 обучение персонала;

 ведение необходимой документации;

 система сигнализации и оповещения;

 ответственность за нарушение правил пожарной
безопасности.



ЭКОЛОГИЯ 
 
45 минут 

 зачем это нужно? 

 штрафы за нарушения; 

 виды воздействия объекта на окружающую среду; 

 регистрация объекта; 

 выбросы и отходы; 

 плата, отчетность, ведение документации. 
 

 


